
MEZZE & STARTERS

Si vous souhaitez partager, nous vous conseillons entre 2 et 3 mezzes par personne.
If you wish to share, we recommend between 2 and 3 mezze per person.

DIPS MIX — 

HUMMUS — 

VEGETARIAN 
Houmous / Keshke / Falafel / Halloumi / Fatoush / Barak
/ Batata Hara / Choux fleurs frits - Fried cauliflower

SOUPE DE LENTILLES / LENTIL SOUP — 

ASSORTIMENT DE 8 MEZZES — 

VEGAN 
Hummus / Baba Ganoush / Fatoush / Falafel / Batata Hara /
Choux fleurs frits - Fried cauliflower / Feuilles de Vignes -
Grape leaves / Salade de fèves et pois chiches - Fava and
chickpeas salade

MUTABAL — 

VIANDE / MEAT
Hummus / Moutabal / Fatoush / Batata Hara / Shish
Tawook / Kefta / Falafel / Nakanek

BABA GANOUSH — 

SOUPE DU JOUR / SOUP OF THE DAY — 

8.9

10.9

5.5

28 / 

8.9

8.9

5.5

3 dips au choix dans une portion
3 dips of your choice in one portion

Purée de pois chiche, tahini et huile d'olive
Mashed chickpeas tahini and olive oil

Pour 2 personnes, pas de changement possible
Assortment of 8 mezzes, for 2 people , no change
possible 

Purée d'aubergines grillées, yaourt, ail, citron and tahini 
Mashed roasted eggplant, yogurt, garlic, lemon and tahini

Purée d'aubergines grillées, poivrons, tomates, noix et
mélasse de grenade 
Roasted eggplant, peppers, tomatoes, walnuts and and
pomegranate molasses

DIPS

SOUPS

FORMULE DÉCOUVERTE

PERS.

HUMMUS VIANDE / MEAT — 10.9
Purée de pois chiche, viande de bœuf, pignons de pin, tomates,
mélasse de grenade et tahini 
Mashed chickpeas, beef meat, pine nuts, tomatoes,
pomegranate molasses and tahini

HUMMUS PIQUANT / SPICY — 
Purée de pois chiche, tahini et harissa 
Mashed chickpeas, tahini and harissa

8.9

MUHAMMARA — 8.9
Purée de poivrons rouges, noix, yaourt et mélasse de grenade
Mashed red peppers, walnuts, yogurt and pomegranate
molasses 

KESHKE — 8.9
Yaourt, boulgour, jeunes oignons et menthe
Yogurt, bulgur, spring onion and mint

KESHKE SPICY — 8.9
Yaourt, boulgour, jeunes oignons, harissa et menthe
Yogurt, bulgur, spring onion, harissa and mint



TABOULEH — 

SHISH TAWOOK — 

CRISPY POULET / CHICKEN — 
Blanc de poulet pané et frit fait maison 
Home-made breaded and fried chicken breast 

SHAWARMA POULET / CHICKEN —
Lamelles de poulet grillées et marinées dans des épices traditionnelles
Chicken strips marinated in traditional spices and grilled 

 SALADE DE FÈVES ET POIS CHICHES -
FAVA BEANS AND CHICKPEAS SALAD
Tomates, persil, huile d'olive, grenades et citron
Tomatoes, parsley, olive oil, pomegranates and lemon

FEUILLES DE VIGNES 
GRAPE LEAVES — 
Farcies au riz, tomates, oignons, persil, mélasse de grenade
Stuffed with rice, tomatoes, onions, parsley and pomegranate
molasses

SHAWARMA BŒUF / BEEF —
Lamelles de filet de bœuf grillées et marinées dans des épices traditionnelles
Beef strips marinated in traditional spices and grilled 

CHEESE BARAK (1/4 pc) —
Feuilleté au fromage fait maison
Homemade cheese puff pastry

SALADE DE FÈVES ET POIS CHICHES TAHINI -
FAVA BEANS AND CHICKPEAS SALAD 
Tomates, persil, huile d'olive, grenades, citron et tahini
Tomatoes, parsley, olive oil, pomegranates, lemon and tahini 

8.9

13

 13

13 

 13

8.9

 13

Morceaux de poulet marinés dans une sauce aux poivrons et grillés
Chicken chunks marinated in a pepper sauce and grilled

MEAT / VIANDES

3/11

FASOULIA — 

FATOUSH — 

FALAFEL (4 pc) — 

GRILLED HALLOUMI — 

CHOUX FLEURS FRITS
FRIED CAULIFLOWER — 

KEFTA — 

ARAYES MARIA — 

NAKANEK —
 

MOUSSAKA — 

BATATA HARA — 

8.9

8.9

8.9

8.9

8.9

13

12.5

13

8.9

8.9
Boulettes de pois chiches frites, tahini 
Deep-fried chickpeas balls, tahini

Fromage syrien servi avec de la confiture
Syrian cheese served with jam 

Servi avec une vinaigrette citron et cumin
Served with a lemon and cumin dressing

Salade de persil et boulgour, tomates, grenades
Parsley and bulgur salad, tomatoes, pomegranates

Haricots verts cuits dans une sauce tomate, huile d'olive et ail
Green beans cooked in a tomato sauce with olive oil and garlic

Salade, tomates, concombre, radis, grenades, vinaigrette à 
la menthe et croûtons de pain
Salad, tomatoes, cucumber, radishes, pomegranates, 
mint dressing and bread croutons

Viande de bœuf hachée et grillée, préparée avec des épices, 
tomates, oignons  
Minced beef, prepared with spices, tomatoes, onions and grilled 

Pommes de terre sautées et épicées
Sautéed and slightly spicy potatoes

Saucisses d'agneau légèrement épicées
Lightly spicy lamb sausages

Pain traditionnel farci à la viande hachée
Traditional bread stuffed with minced meat

Ratatouille traditionnelle à base d'aubergines grillées, de tomates, 
poivrons, oignons et ail 
Traditional ratatouille with grilled eggplants, tomatoes, bell peppers, 
onions and garlic

KEBBEH (1/4 pc) — 3.5 / 13
Boulette de boulgour farcie à la viande de bœuf, oignons
et pignons de pin
Bulgur dumpling stuffed with beef, onions and pine nuts

HOT MEZZE

COLD MEZZE

ARAYES TOSHKA — 
Pain traditionnel farci à la viande hachée et au fromage  
Traditional bread stuffed with minced meat and cheese

8.9

12.5

8.9

CHICKEN WINGS —
Ailes de poulet marinées dans une sauce miel- soja - sésame
Chicken wings marinated in honey-soy-sesame sauce

Make it spicy  



FRITES / FRIES - 
Medium / Large

RIZ / RICE — 

SAUCE À L‘AIL / GARLIC — 

SAUCE PIQUANTE / HOT SAUCE - 

ASSIETTE / PLATE —

FALAFEL 

POULET CROQUANT - CRISPY CHICKEN POULET

SHAWARMA POULET - SHAWARMA CHICKEN

5/7  12

Servi avec du houmous, salade, riz ou frites 
Served with hummus, salad, rice or fries

Pour toute question concernant les allergies, adressez-vous à un membre du personnel
If you have any questions about allergies, please ask a staff member 

Les prix indiqués sont en euros (€)
All prices are in euros (€)

SIDES ET SAUCES KIDS

5

2

2

VEGAN

VEGETARIAN

GLUTEN FREE



PLATES

CHEF’S PLATES

MIX — 

VEGAN — 

FALAFEL — 

HALLOUMI — 

VEGETARIAN — 

VEGAN SHAWARMA — 
Viande végétale à base de soja
Soy-based vegetarian meat

CHOUX FLEURS FRITS / FRIED CAULIFLOWER — 

SERVI AVEC DU PAIN
Served with flatbread 

NAKANEK — 

SERVI AVEC HOUMOUS, SALADE FATOUSH, RIZ, L‘ACCOMPAGNEMENT DU JOUR ET DU PAIN
Served with hummus, fattoush salad, rice, side dish of the day and flatbread 

23.9

23.9

18.9

18.9

23.9

18.9

SHAWARMA POULET / CHICKEN — 
Poulet mariné aux épices traditionnelles, grillé 
et coupé en lamelles
Chicken marinated in traditional spices, grilled 
and cut into strips

18.9

18.9

18.9

Fromage syrien grillé
Grilled Syrian cheese

Boulettes de pois chiches frites 
Deep-fried chickpeas balls

Servi avec une vinaigrette cumin et citron
Served with a cumin and lemon dressing

KEFTA — 

SHAWARMA BŒUF / BEEF — 
Lamelles de filet de bœuf grillées et marinées dans des épices
traditionnelles
Beef strips marinated in traditional spices and grilled 

CHICH TAOUK / SHISH TAWOOK — 
Morceaux de poulet marinés dans une sauce 
aux poivrons et grillés
Chicken chunks marinated in a pepper sauce 
and grilled

POULET CROQUANT / CRISPY CHICKEN — 
Blanc de poulet pané et frit fait maison
Home-made breaded and fried chicken breast

18.9

18.9

18.9

18.9

Houmous, salade fatoush, légumes grillés, riz, baba ganoush, choux-fleurs frits, falafel et l'accompagnement du jour

Hummus, fatoush salad, grilled vegetables, rice, baba ganoush, fried cauliflower, falafel and the side dish of the day

Saucisses d’agneau légèrement épicées
Lightly spicy lamb sausages

Houmous, salade fatoush, légumes grillés, riz, keshke, halloumi, choux fleurs frits, falafel et l'accompagnement du jour

Hummus, fatoush salad, grilled vegetables, rice, keshke, halloumi, fried cauliflower, falafel and the side dish of the day

Houmous, salade fatoush, légumes grillés, riz, keshkeh, l'accompagnement du jour et deux éléments au choix : falafel, choux-fleurs
frits, halloumi, shawarma vegan, shawarma poulet, chich taouk, poulet croquant, shawarma bœuf, kefta, nakanek

Hummus, fatoush salad, grilled vegetables, rice, keshkeh, the side dish of the day and two elements of your choice : falafel, fried
cauliflower, halloumi, vegan shawarma, chicken shawarma, shish tawook, crispy chicken, beef shawarma, kefta, nakanek

Viande de bœuf hachée et grillée, préparée avec des épices, 
tomates, oignons  
Minced beef, prepared with spices, tomatoes, onions and grilled 



FALAFEL 
Boulettes de pois chiches frites, laitue, tomates, concombre,
pickles et tahini
Deep-fried chickpeas balls, lettuce, tomatoes, cucumber,
pickles and tahini

HALLOUMI 
Fromage syrien, laitue, concombre, tomates, pickles, tahini et
sauce à l’ail 
Syrian cheese, lettuce, cucumber, tomatoes, pickles, tahini
and garlic sauce

SHAWARMA VEGAN 
Viande de soja, laitue, tomates, pickles, tahini et mélasse de
grenade
Soy chunks, lettuce, tomatoes, pickles, tahini and
pomegranate molasses

HALLOUMI X ZAATAR 
Fromage syrien, olives noires, tomates, thym séché (Zaatar),
 huile d’olive et menthe fraîche
Syrian cheese, black olives, tomatoes, dried thyme (Zaatar),
olive oil and fresh mint

CHOUX FLEURS FRITS / FRIED CAULIFLOWER 
Laitue, tomates, concombre, pickles, tahini, citron et cumin 
Lettuce, tomatoes, cucumber, pickles ,tahini, lemon and cumin

SHAWARMA POULET / CHICKEN
Lamelles de poulet marinées et grillées, pickles, sauce à l’ail et
mélasse de grenade
Marinated and grilled chicken strips, pickles, garlic sauce and
pomegranate molasses

KEFTA
Viande de bœuf hachée, persil, oignons, pickles, tomates, tahini, 
sauce à l’ail et mélasse de grenade
Minced beef, parsley, onions, pickles, tomatoes, tahini, garlic sauce 
and pomegranate molasses

SHAWARMA BŒUF / BEEF
Filet de bœuf mariné et grillé, persil, tomates, oignons, pickles, tahini,
sauce à l’ail et mélasse de grenade
Marinated and grilled beef, parsley, tomatoes, onions, pickles, tahini,
garlic sauce and pomegranate molasses

WRAPS (SERVI DE 12H À 17H30 - SERVED ONLY FROM 12.00 TO 5.30 PM) — 

WRAP SUR ASSIETTE SERVI AVEC FRITES, SALADE ET SAUCE — 

CHICH TAOUK / SHISH TAWOOK
Morceaux de poulet marinés et grillés, tomates, laitue, pickles, 
sauce à l’ail et mélasse de grenade
Marinated and grilled chicken chunks, tomatoes, lettuce, pickles, 
garlic sauce and pomegranate molasses

POULET CROQUANT / CRISPY CHICKEN
Blanc de poulet pané et frit, laitue, tomates, pickles, sauce à l’ail
et Ketchup
Breaded and fried chicken breast, lettuce, tomatoes, pickles,
garlic sauce and Ketchup

NAKANEK (SAUCISSES D’AGNEAU) / (LAMB SAUSAGES)
Tomates, persil, oignons, pickles, tahini, sauce à l’ail et mélasse 
de grenade
Tomatoes, parsley, onions, pickles, tahini, garlic sauce and
pomegranate molasses

wrap on tray served with fries, salad and sauce

WRAPS

9

14.9 

SHAWARMA MIX + 1€
Shawarma boeuf et poulet, persil, tomates, oignons, pickles, tahini,
sauce à l’ail et mélasse de grenade
Beef and chicken shawarma, parsley, tomatoes, onions, pickles, tahini,
garlic sauce and pomegranate molasses

VEGAN

VEGETARIAN

GLUTEN FREE



DESSERTS

ATAYEF — 

KNAFEH — 

SUIVEZ-NOUS SUR INSTAGRAM !  baladi.be

BROWNIE CHOCOLAT, PRALINÉ , GLACE AU
SAFRAN ET COULIS D’ORANGE —  
Chocolate brownie, praliné, saffron ice cream and  orange sauce

10.5

8.5

Dessert traditionnel composé d'une croûte de pâte filo, d'une
garniture de fromage sucrée, de pistaches écrasées et de sirop à
l’eau de rose servi avec boule de glace vanille

Traditional dessert consisting of filo pastry crust, sweet cheese
filling, crushed pistachios flavored with rose water syrup served
with vanilla ice cream

Petits pancakes traditionnels à la crème de lait et à la fleur
d’oranger, pistaches concassées et nappés de sirop

Traditional mini pancakes filled with milk cream and orange
blossom, topped with crushed pistachios and a drizzle of syrup

CAFÉ OU THÉ GOURMAND — 
Sélection de mignardises syriennes servies avec le thé 
ou le café de votre choix

Selection of syrian mignardises served with the tea or coffee
 of your choice

11.5

ASSORTIMENT DE BOUCHÉES SYRIENNES AUX
PISTACHES ET NOIX DE CAJOUX (4PC) — 
Mix of Syrian bites with pistachios and cashews (4pc)

+ 2 euros / pc

8

11.5

MILKSHAKE AUX FRAISES, FIGUES, ROSE
ET LAIT DE COCO — 
Strawberry, figues, rose and coconut milk milkshake

MILKSHAKE AUX PISTACHES FRAÎCHES
ET À LA FLEUR D’ORANGER —  
Fresh pistachio and orange blossom milkshake

MILKSHAKE CHOCOLAT, MARRONS GLACÉS,
SIROP DE DATTES ET CARDAMOME —  
Chocolate, candied chestnuts, date syrup and cardamom milkshake

8

8

8

Version végane, garnis d’une crème à base d’ avoine
Vegan version, filled with an oat-based cream



COLD DRINKS

BASMA — 

JALLAB — 

TAMARIND — 

WATER 25 CL / 50 CL / 1L — 
Eau plate ou pétillante
Still or sparkling water

FRITZ COLA / FRITZ COLA ZÉRO —

ORANGINA —  

HYSOPE EAU TONIC — 
Classique - Citron - Concombre
Classique - Lemon - Cucumber

DORA — 

AYRAN — 

AMIRA — 

YASMINA — 

ICED CHAI LATTE — 

JUICES (20CL)— 

ICED CAFÉ LATTE — 

6.4

6.4
 

6.4
 

2.9 /4.9 / 6.9

3.9

4.5

6.4

5.9

3.9

5.9

BARBICAN (ALCOHOL-FREE BEER) — 
Grenade ou Pomme
Pomegranate or Apple

5.5

SANYA — 6.4
Citron et menthe 
Lemon and mint

Pêche et hibiscus
Peach and hibiscus

A base de dattes indiennes
Made from Indian dates 

WARDA — 6.4
Citron vert, rose et menthe 
Lime, rose and mint

À base de sirop de dattes et d’eau de rose infusée avec des
raisins sec et des pignons de pin 
Made from date syrup, rosewater and infused with raisins 
and pine nuts 

Boisson au yaourt salé
Salty yogurt drink 

Citron, gingembre et miel
Lemon, ginger and honey

Veuillez noter que nous ne servons pas d'eau du robinet 
Please note that we do not serve tap water

MAJNUNA — 6.4
Abricot, safran, citron et orchidée 
Apricot, saffron, lemon and orchid 

Classique - Noisette - Caramel - Vanille 
Classic - Hazelnut - Caramel - Vanilla

Belge, bio et sans sucre ajouté
Orange - Pomme - Pomme et cerise 

Belgian, organic and with no added sugar
Orange -  Apple - Apple and cherry 

Thé vert, jasmin, citron vert et jaune, menthe et bergamote
Green tea, jasmine, lemon and lime, mint and bergamot 

Thé rouge, fruit de la passion, agrumes et cardamome
Red tea, passion fruit, citrus and cardamom

SOFT DRINKS

TRADITIONAL DRINKS

HOMEMADE ICED TEAS

HOMEMADE LEMONADES

MABSOUTA — 
Grenade, citron vert, menthe et fleur d'oranger
Pomegranate, lime, mint and orange blossom flower

6.4

6.4

6.4

3.9

4.3



HOT DRINKS

LINA — 

SAIDA — 

HILMI — 

JANAH — 

DAMAS — 

AZRAQ — 

JAMILA — 

CHAMS — 

MALIKA — 

ESPRESSO — 

LUNGO - 

ESPRESSO MACHIATTO —

DOPPIO —

CAPPUCCINO — 

LATTE MACHIATTO — 
Classique, Noisette, Caramel, Vanille 
Classic, Hazelnut, Caramel, Vanilla

HAYA — 

LAILA — 

NANA — 

FARAH — 

HELOU — 

TABANE — 

HABIBTI — 

TOFAHA — 

THÉ À LA MENTHE FRAICHE — 
Fresh mint tea

CHAI LATTE — 

HOT CHOCOLATE — 

4.5

4.5

4.5

4.5

2.5

4.5

4.5

4.5

4.5

3.3

4.5

4.5

4.5

4.5

4.5

4.5

4.5

4.5

4.5 

Litchi, jasmin & rose
Litchi, jasmine & rose

Earl Grey Blue Flowers

Citron, gingembre et maté 
Lemon, ginger and mate

Nectarine, bergamote et maté 
Nectarine, bergamote and mate

Violette, bergamote, cardamome 
Violet flowers, bergamote, cardamom

Noix, dattes, cardamome et orange 
Walnut, dates, cardamom, and orange

Pamplemousse, grenades et groseilles 
Grapefruit, currants and pomegranate

Rose, jasmin, fleur d'oranger, bleuets, bergamote 
Rose, jasmine, orange blossom, cornflowers, bergamot

Thé noir syrien servi dans des verres traditionnels (15 cl) 
Syrian black tea served in traditional glasses (15 cl) 

Amande, pistache et épices
Almond, pistachio and spices

Fruits rouges, vanille, caramel
Red berries, vanilla, caramel

Menthe douce, fleur d'oranger et rose 
Mint, orange blossom and rose

Laits végétaux : coco, avoine 

Mon dairy milks : coconut, oat 

Camomille, pommes, cannelle et vanille 
Chamomile, apple, cinnamon, vanilla

Verveine, tilleul, bergamote, lavande, moringa, mélisse, citronnelle
Verbena, lime, bergamot, lavender, moringa, lemon balm, lemongrass

Rooibos, coco, gingembre, pommes, poivre noir, cardamome, cannelle
Rooibos, coconut, ginger, apple, black pepper, cardamom, cinnamon

Verveine, bergamote, basilic royal, violette, fleurs d'oranger et cardamome
Verbena, bergamot, royal basil, violet, orange blossom and cardamom

Rooiboos, pamplemousse, fraise, vanille, rose, tournesol et bleuets 
Rooiboos, grapefruit, strawberry, vanilla, rose, sunflower and cornflowers

THÉS NOIRS

THÉS VERTS INFUSIONS 

3.5

4

3.2

4.5

4.9

DAMASCUS FOG (ROSE LATTE) — 
Thé vert floral, infusion de rose sucrée, lait 
Floral green tea, sweet rose infusion, milk

5.5

5.5

5.5

Green teas 

Black teas 

Herbal teas 

CAFÉ ARABE À LA CARDAMOME — 
Arabic coffee with cardamom

3.7



HABIBI — 

BALADI — 

CHAMSI — 

DELTA IPA — 

PAIX DIEU — 

LAZY PANDA — 

MOINETTE BIO — 

TAYBEH GOLDEN — 

SAISON DUPONT BIO — 

KWAK — 

JUNGLE JOY — 

APÉROL SPRITZ —
 

ARAK — 
Alcool syrien au goût anisé servi avec de l’eau 
Syrian anise-liqueur served with water

DAMASCUS MOJITO — 

BIERE SANS ALCOOL — 
Alcohol free beer

BERTINCHAMPS BLANCHE — 

BERTINCHAMPS PAMPLEMOUSSE —
GRAPEFRUIT 
Belge - Rafraîchissante, légèrement sucrée et amère
Belgian - Refreshing, slightly sweet and bitter

BERTINCHAMPS BLANCHE FRAMBOISE —
RASBERRY 

13.5

13.5

13.5

6.2 

6.9 

5.8 

6.3 

6.9 

5.4

6 

6.5 

 12.5

13.5

5.7

5.8

6.5 

5.9

IPA (6%)

Blonde triple (10 %)

Blonde (7,5%)

Blonde (5%)

Blonde légère (4,9%)

Blonde (5,5%) 

Ambrée (8,4 %)

Blonde fruitée (5,9 %)

 Blanche (5%)

Rhum brun, citron, vanille et jasmin 
Dark rhum, lemon, vanilla and jasmine

Belge - Forte, amère et légèrement Fruitée
Belgian - Strong, bitter and slightly fruity

Belge - Saveurs douces, fruitées et épicées
Belgian - Sweet, fruity and spicy flavors

Belge - Fruitée, légèrement acide, désaltérante 
Belgian - Fruity, slightly acidic, thirst- quenching 

Palestine - Légère, douce et subtilement citronnée
Palestine - Light, sweet and slightly lemony

Belge - Légère, amère, légèrement fruitée et florale
Belgian - Light, bitter, slightly fruity and floral

Vodka, grenade, citron vert, menthe et fleur d’oranger 
Vodka, pomegranate, lime, mint and orange blossom flower  

Belge - Légère, fraîche et légèrement amère. et citronée
Belgian - Light, fresh and slightly bitter and lemony

White rhum, noix de coco, yuzu, mangue, rose et hibiscus 
White rum, coconut, yuzu, mango, rose and hibiscus

HAYATI— 13.5
Crème de limoncello, vodka, infusion de menthe, miel, orchidée 
Limoncello cream, vodka, mint infusion, honey, orchid

ZATOURI — 13.5
Arak (alcool syrien anisé), citron, bergamote, thym et menthe 
Arak (aniseed syrian alcohol), lemon, bergamot, thyme and mint

 
Belge - Fruitée, légèrement sucrée, désaltérante
Belgian - Fruity, slightly sweet, thirst-quenching

HUGO SPRITZ — 12.5
Liqueur de fleur de sureau, cava et eau pétillante 
Elderflower liqueur, cava and sparkling water

Belge - Rafraîchissante, arômes naturels de citron
Belgian - Refreshing, natural lemon aromas

Belge - Saveur maltée, caramélisée et légère amertume
Belgian - Malty, caramelized flavor and slight bitterness

Rhum, liqueur de rose, fleurs de roses, menthe fraîche,
citron vert et eau pétilante 
Rum, rose liqueur, rose flowers, fresh mint, lime and sparkling water

OMRI GIN TONIC —  13.5
Gin Mare (romarin, thym et basilic), cardamome, tonic au concombre 
Gin Mare (rosemary, thyme and basil), cardamom,  cucumber tonic 

ALBI GIN TONIC — 13.5
Gin Panda (floral et fruité) servi avec des fraises glacées et un mélange de
fleurs de rose, d’hibiscus et de la lavande
Panda gin (floral and fruity) served with glazed strawberries and a blend
of rose, hibiscus and lavender flowers

Belge - Arômes naturels de mangue et passion, sans sucre ajouté, acidulée
Belgian - Natural mango and passion fruit flavors, no sugar added, tangy

BEERS

COCKTAILS

Blonde fruitée (5%)

 Blanche rosée (4,2%)

QUAWATI (ARABIC ESPRESSO MARTINI)— 
Vodka, liqueur de café, café arabe la cardamome, sirop de sucre
Vodka, coffee liqueur, arabic coffee with cardamom, sugar syrop

13  12



AMARETTO 
De Moor Distillery - 30°

LIMONCELLO BIO 
Occhiolino - 32°

 

KSARA BLANC DE L’OBSERVATOIRE

VODKA BIO LE PHILTRE 
Maison Villevert - 40 °

CAVA (GLASS / BOTTLE) —

CHATEAU KSARA SUNSET

RHUM ARRANGÉ ANANAS VICTORIA & VANILLE
BOURBON  
So’Rhumantic - 30°

 

- 6.2 

DOMAINE DES PRINCES  - 6.5 - 22 - 30
Liban – Rouge – Cabernet Sauvignon, Syrah
Souple et fruité, arômes de mûre et d'épices douces

Lebanon - Red - Cabernet Sauvignon, Syrah
Smooth and fruity, with notes of blackberry and soft spices

WINES AND BUBBLES

DIGESTIFS ET ALCOOLS
 

Verre - 50 cl - bouteille / Glass - 50 cl - bottle

CHÂTEAU KEFRAYA  
Liban – Rouge – Cabernet Sauvignon, Syrah, Carignan
Complexe et élégant, notes de prune, cacao et cuir

Lebanon - Red - Cabernet Sauvignon, Syrah, Carignan
Complex and elegant, with hints of plum, cocoa, and leather

COTEAUX DE KEFRAYA  - 8 - 30 - 42

 - 9.5 - 37 - 55

CHATEAU KSARA MERWAH

IXSIR ALTITUDES 

Liban – Blanc – Sauvignon Blanc, Muscat, Clairette
Frais et floral, agrumes, pomme verte, légère minéralité

LLebanon - White - Sauvignon Blanc, Muscat, Clairette
Fresh and floral, with citrus, green apple, and light minerality

Liban - Blanc - Merwah, cépage indigène 
Corps moyen, sec, intense, agrumes et fleurs blanches avec une note minérale

Lebanon - White - Merwah, indigenous grape variety
Medium- bodied, dry, intense citrus and white flowers with mineral note

Liban - Rosé - Cabernet Franc et Syrah
Sec, notes florales et épicés, nez puissant de fruits rouges

Lebanon - Rosé - Cabernet Franc and Syrah
Dry, floral and spicy notes, powerful nose of red fruits

Liban - Rosé - Caladoc, Cinsault at Syrah
Vin gourmand, ample, fruité avec une légère acidité 

Lebanon - Rosé - Caladoc, Cinsault and Syrah
A gourmet, full-bodied, fruity wine with a slight acidity

 - 7 - 26 - 37

 - 7 - 26 - 37

 - / - / - 39

 - / - / - 55

BAILEYS
Bailey & Co - 17°  

COINTREAU
E. Cointreau - 40°

RHUM ARRANGÉ POIRE CONFÉRENCE, FÈVES DE
CACAO TORRÉFIÉES DE MADAGASCAR  
So’Rhumantic - 30 °

RHUM ARRANGÉ NOUGAT DE MONTÉLIMAR
Halto - 30°

RHUM ARRANGÉ CANELÉ DE BORDEAUX 
Halto - 30°

- 6.1 

- 6

- 6.2 

- 6.5 

- 6.5 

- 6.5 

- 6.5 

- 6.5 

CHÂTEAU HÉRITAGE 9  - / - / - 40
Liban - Rouge - Assemblage de 9 cépages 
Corps moyen, non boisé, avec des notes épicées de prune et de cerise

Lebanon - Red - Blend of the nine grape varieties 
Medium-bodied, unoaked with spicy plum and cherry notes

TAYBEH NADIM  - /- / - 60
Palestine – Rouge – Cabernet Sauvignon
Chaleureux et authentique, fruits rouges mûrs, touche herbacée, fini soyeux

Palestine – Red – Cabernet Sauvignon
Warm and authentic, with ripe red fruits, herbal notes, and a silky finish

Liban – Rouge – Syrah, Cabernet Sauvignon, Mourvèdre 
Riche et structuré, fruits noirs, poivre, légère touche boisée

Lebanon - Red - Syrah, Cabernet Sauvignon, Mourvèdre
Rich and structured, with dark fruits, pepper, and a hint of oak

6 / 28

 

ARAK  
Alcool syrien au goût anisé servi avec de l’eau 
Syrian anise-liqueur served with water

- 12


